Sin duda, una de las noticias mas
importantes de estos meses ha sido
la incorporacién de un nuevo
participante a las queserias para
realizar sus prdcticas. Alberfo se
incorpora al equipo porque quiere
conocer y aprender cosas nuevas y
estamos seguras de que cumplira
sus objetivos con creces. Nada mds
llegar se puso manos a la obra,
demostrando que la actifud y las
ganas es lo que cuenta.
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DENTRO DE ESTE BOLETIN ENCONTRARAS
ALGUNAS DE LAS ACTIVIDADES QUE
HEMOS REALIZADO DURANTE LOS MESES
DE DICIEMBRE Y ENERO:

-PROCESOS DE ELABORACION DE
QUESOS.

-SINERGIAS CON MUSEO PICASSO
MALAGA, FUNDATUL, NODO
INNOVACION SOCIAL GDR Y ARRABAL.
-ACTIVIDADES DE NAVIDAD EN EL
MERCADO DE QUESOS DE MALAGA
-NUEVA QUESERIA COLABORADORA DEL
PROYECTO

-NUEVO PARTICIPANTE

-NUESTROS PARTICIPANTES CONSIGUEN
EL CERTIFICADO DE MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Plan FERMENTA: Programa de Fomento
de la Empleabilidad de Personas con
Diversidad Funcional



El Plan Fermenta ha firmado un
nuevo convenio de colaboracion
con quesos El Pinsapo. Aqui han
comenzado dos de los
participantes del proyecto para
ampliar la formacion, aprendiendo
de las diferentes actividades que alli
se realizan, al ser una queseria con
mayor canfidad de produccion
diaria de la que estabamos
acostumbrados.

En estfe corfo tiempo ya hemos
empezado a coger el ritmo a
actividades como el volteo diario,
cepillado de quesos con mdquinas
de cepillado en seco y en mojado,
untado de aceite y manteca para
los pedidos con especias,
preparacion de pedidos pesando
quesos, © monfando cajas de
cartén que iran directamente a los
supermecados donde se distribuyen
los quesos. Muchas actividades que
requieren de especial atencion y
concentracion, sobre todo cuando
frabajamos en equipos tan grandes.
Gracias desde aqui por darnos la
oportunidad de aprender tambiéen
de vosofros/as.

En diciembre estuvimos participando de las actividades programadas
en el Museo Picasso, dentro del proyecto subvencionado en la

‘convocatoria de Innovacion Social. No quisimos perder la oportunidad

de visitar el museo con los mds pequerios de la asociacion DeColores y
sus familias, quienes visitaron ofras exposiciones y participaron en ofro
taller adaptado a sus edades. “Fuimos con un grupo de companeros y
companeras , estuvimos viendo el museo de Pablo e hicimos un faller de

‘ceramica y cada uno hizo un frabajo diferente. Yo hice un plato de

ceramica y dibuje el logo del PLAN FERMENTA. También estuyimos
viendo el museo obras de arte, pasamos una manana diverfida en
contacto con el arte.”"J.G.

TALLER DE RELACIONES

LABORALES
ORGANIZADO POR
FUNDATUL

“Estoy llenando el tanque
donde se separa el suero del
queso. Después cuando este
lleno, hacemos un hueco para
empezar a llenar los moldes.
Con cuidado metemos la masa
y cubrimos con panos para que
termine de soltar el suero.
Después de la prensa se quita el
pano y el queso se queda con
su forma" M. J.
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Nuestros particioantes han
aprovechado las vacaciones
de navidad para ponerse al
dia estudiando para sus
examenes y han conseguido
obtener el certificado de NUESTRO RETO NO ESTﬁ

manipulador de alimentos

necesario para poder trabajar SOLO EN LAS QUESERiAS

en queserias. Resolver problemas es una de las
habilidades fransversales que
necesitamos ftrabajar para que
podamos superar cualquier
dificultad en el puestfo de
frabajo. Si nos falta algin
ingrediente en nuestra
elaboracién, salimos a por él.

“El Martes 28 de enero el Plan Fermenta participd en una presentacion con mds empresas y jovenes
emprendedores en el G.D.R y cada uno explico sus proyectos”. J.G.

En este evento realizado en el GDR Valle del Guadalhorce intervino Javier Goizueta, de Social
Enterprise Espana, que comento cudles son las claves de las Empresas con Propdsito y
Emprendimiento Social. En este mismo evento contaron su experiencia ademds, la Asociacion
Guadalhorce Ecoldgico, con su trabajo “de la huerta a la mesa”; Gronkode, con su proyecto de
ecotoilet; y La Cuchara Verde, con comidas 100% ecologicas.
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